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FORAGGI
FIENO
Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato 2023

T. 120,000 150,000

Fieno di Erba Medica di 2° e 3° taglio pressato 2023 T. 165,000 195,000
Fieno di Prato Stabile di 2° e 3° taglio pressato 2023 T. 150,000 160,000
Fieno di Prati Vallivi, Argini 2023 T 120,000 130,000
Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato 2022

T. n.q. n.q.

Fieno di Erba Medica di 2° e 3° taglio pressato 2022 T. n.q. n.q.
Fieno di Prato Stabile di 2° e 3° taglio pressato 2022 T. n.q. n.q.
Fieno di Prati Vallivi, Argini 2022 T n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
PAGLIA DI FRUMENTO
Paglia di frumento pressata 2023 T. 55,000 65,000
Paglia di frumento pressata 2022 T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
FIENO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato da agricoltura biologica 2023

T. 130,000 160,000

Fieno di Erba Medica o prato stabile di 2° e 3° taglio
pressato da agricoltura biologica 2023

T. 175,000 205,000

Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato da agricoltura biologica 2022

T. n.q. n.q.

Fieno di Erba Medica o prato stabile di 2° e 3° taglio
pressato da agricoltura biologica 2023

T. n.q. n.q.

Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
PAGLIA DI FRUMENTO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
Paglia di frumento pressata da agricoltura biologica 2023 T. 55,000 65,000
Paglia di frumento pressata da agricoltura biologica 2022 T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali

GRANAGLIE, FARINE E SOTTOPRODOTTI
FRUMENTO: DURO NAZIONALE
biologico T. 397,000 407,000
fino (peso per hl non inferiore a 80 kg) T. 374,000 379,000
buono mercantile (peso per hl non inferiore a 78 kg) T. 337,000 342,000
mercantile (peso per hl non inferiore a 76 kg) T. 297,000 302,000
altri usi T. 245,000 250,000
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
FRUMENTO: TENERO NAZIONALE
biologico T. 320,000 325,000
speciale di forza (peso per hl 80; corpi estranei 1%;
proteine minimo 13,5%; hag 220)

T. 295,000 300,000

speciale (peso per hl 79; corpi estranei 1%; proteine
minimo 12,5%)

T. 252,000 257,000

fino (peso per hl 78/79; corpi estranei 1%; proteine
minimo 11,5%)

T. 228,000 233,000

buono mercantile (peso per hl 75/76; corpi estranei 2%)T. 207,000 212,000
mercantile (peso per hl 73/74; corpi estranei 2%) T. 187,000 202,000
altri usi T. 177,000 180,000
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
GRANOTURCO: SANO, SECCO, LEALE, MERCANTILE:
Nazionale T. 196,000 200,000
Estero nazionalizzato T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi: in lieve calo // Scambi: normali
ORZO: SANO, SECCO, LEALE, MERCANTILE:
Nazionale - peso hl da 55 kg a 57 kg T. 158,000 163,000
Nazionale - peso hl da 60 kg a 62 kg T. 182,000 185,000
Nazionale - peso hl da 63 kg a 64 kg T. 190,000 192,000
Nazionale - peso hl 67 kg ed oltre T. 200,000 202,000
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Estero pesante T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
AVENA: SANA, SECCA, LEALE, MERCANTILE:
nazionale T. n.q. n.q.
estera pesante T. n.q n.q.
FARINA DI FRUMENTO TENERO CON CARATTERISTICHE DI LEGGE
tipo 00 T. 566,000 586,000
tipo 0 T. 551,000 561,000
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
FARINA DI FRUMENTO TENERO CON CARATTERISTICHE SUPERIORI AL
MINIMO DI LEGGE
tipo 00 T. 713,000 723,000
tipo 0 T. 698,000 708,000
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
CR USCA
Crusca di frumento tenero - In sacchi - T. 147,000 148,000
Crusca di frumento tenero - rinfusa - T. 107,000 108,000
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali

Z A N G O L AT O
ZANGOLATO DI CREME FRESCHE PER BURRIFICAZIONE
della provincia di Parma, destinato ad ulteriore lavorazione, raffreddato e
conservato a temperatura inferiore a 4° C, materia grassa minima 82%,
residuo secco magro max 2%
acidità max 1% kg 2,150
Andamento del mercato: Prezzi in lieve aumento // Scambi: normali

SIERO DI LATTE
Residuato della lavorazione del formaggio grana, per
uso zootecnico, franco caseificio

T. 1,500 1,600

raffreddato, per uso industriale, franco caseificio T. 3,700 6,100
Andamento del mercato: Prezzi: PREZZI DEL 15/09/2023
PREZZI RILEVATI IL TERZO VENERDÌ DI OGNI MESE

FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO
FORMAGGIO PARMIGIANO-REGGIANO QUALITÀ SCELTO 12% FRA 0-1 PER
LOTTI DI PARTITA
Produzione minimo 36 mesi e oltre Kg. 12,950 13,550
Produzione minimo 30 mesi e oltre Kg. 12,100 12,850
Produzione minimo 24 mesi e oltre Kg. 11,350 11,900
Produzione minimo 18 mesi e oltre Kg. 10,650 11,250
Produzione minimo 15 mesi e oltre Kg. 10,050 10,400
Lotto/i di produzione minimo 12 mesi e oltre (da
caseificio produttore)

kg. 9,750 9,950

Andamento del mercato: Prezzi: in lieve calo i massimi // Scambi: normali

SALUMI
PROSCIUTTO DI PARMA CON OSSO DA PRODUTTORE A VENDITORE FINALE
PER LOTTI SELEZIONATI CON SPECIFICHE PECULIARITÀ CONTRATTUALI DI
STAGIONATURA DA 16 MESI E OLTRE
da 9,0 a 11,0 kg Kg 14,500 16,000
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
PROSCIUTTO DI PARMA CON OSSO ALLA PRODUZIONE PER PARTITE INTERE
(CON STAGIONATURA DI 12 MESI E OLTRE A SECONDA DELLA PEZZATURA,
D.M. N. 67054 DEL 5/12/2005)
inferiore a 8,5 kg Kg 9,650 9,800
da 8,5 kg a 9,5 kg Kg 9,800 10,000
da 9,5 kg e oltre Kg 10,000 11,200
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
PROSCIUTTO CRUDO NAZIONALE STAGIONATO CON OSSO PER PARTITE INTERE
inferiore a 9,0 kg Kg 7,700 8,000
da 9,0 kg e oltre Kg 8,300 8,700
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: buoni

PROSCIUTTO CRUDO CON OSSO
inferiore a 7 kg Kg 5,650 5,850
da 7 kg a 8 kg Kg 6,050 6,250
superiore a 8 kg Kg 6,350 6,650
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: buoni
ALTRI SALUMI
Salame Felino IGP Kg 14,200 16,300
Coppa di Parma IGP Kg 13,300 13,800
Pancetta stagionata Kg 10,200 10,700
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
M O RTA D E L L A
Mortadella Bologna IGP preaffettata Kg 13.200 16,500
Mortadella Bologna IGP fino a 2 kg Kg 8,300 10,500
Mortadella Bologna IGP oltre 2 kg Kg 9,900 12,500
Mortadella generica di puro suino preaffettata Kg 11,500 14,800
Mortadella generica di puro suino fino a 2 kg Kg 7,300 9,500
Mortadella generica di puro suino oltre 2 kg Kg 8,200 10,800
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
SALAMINI
Salamini italiani alla Cacciatora DOP Kg 12,700 13,600
Salamini generici di puro suino fino a 350 kg Kg 10,900 12,300
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
ZAMPONE
Zampone Modena IGP precotto 1 Kg Kg 8,850 9,850
Zampone Modena IGP da cuocere 1 kg Kg 9,950 11,450
Zampone generico precotto 1 kg Kg 7,850 8,850
Zampone generico da cuocere 1 kg Kg 8,950 10,450
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali
COTECHINO
Cotechino Modena IGP precotto 500 g Kg 8,250 9,250
Cotechino generico precotto 500 g Kg 7,250 8,250
Cotechino Modena IGP da cuocere Kg 8,850 9,850
Cotechino generico da cuocere 500 g Kg 7,850 8,850
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: normali

DERIVATI DEL POMODORO
TRIPLO CONCENTRATO RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 36%
in fusti sterili o similari, peso netto Kg n.q. n.q.
in barattoli di marca da 1/2 kg nominale cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 100 g peso netto cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 185 g peso netto cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 200 g peso netto cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 280 g peso netto cad. n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto
DOPPIO CONCENTRATO RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 28%
in fusti sterili o similari, peso netto CB Kg n.q. n.q.
in fusti sterili o similari, peso netto HB Kg n.q. n.q.
in sacchi sterili, peso netto 10 kg cad. n.q. n.q.
in sacchi sterili, peso netto 20 kg cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 1/5 kg nominale cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 1/2 kg nominale cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 4/4 kg nominali cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 5/2 kg nominale cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 3/1 kg nominali cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali CB cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali HB cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 130 g peso netto cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 150 g peso netto cad. n.q. n.q.
in tubetti di marca da 200 g peso netto cad. n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto

SEMPLICE CONCENTRATO RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 18% HB
in fusti sterili o similari, peso netto Kg n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto
PASSATA RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 7% HB
in scatole 3/1 nominale cad. n.q. n.q.
in bottiglie 700 g peso netto cad. n.q. n.q.
in sacchi sterili da 20 kg cad. n.q. n.q.
in fusti sterili o similari, residuo refrattometrico 8% Kg n.q. n.q.
in fusti o similari, residuo refrattometrico min 12% kg n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto
PIZZA SAUCE 12%-14%
in fusti sterili o similari Kg n.q. n.q.
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali cad. n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto
POLPA DI POMODORO (POMODORI TRITURATI)
RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 5%
in fusti sterili o similari, peso netto Kg n.q. n.q.
in sacchi sterili, peso netto 10 kg cad. n.q. n.q.
in sacchi sterili, peso netto 15 kg cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 1/2 kg nominale cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 4/4 kg nominali cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 3/1 kg nominali cad. n.q. n.q.
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali cad. n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto
POLPA DI POMODORO CUBETTATA RESIDUO
REFRATTOMETRICO MINIMO 5%
pezzatura 10/14 in fusti sterili e similari, peso netto Kg n.q. n.q.
pezzatura 16/20 in fusti sterili e similari, peso netto Kg n.q. n.q.
Prezzi non quotati in attesa del nuovo raccolto
RESIDUI DEL POMODORO
Bucce, semi e cellulosa: umidità 10% circa 100 Kg n.q. n.q.

PRODOTTI PETROLIFERI
GASOLIO COMBUSTIBILE FLUIDO 3-5^ ENGLER - (USO RISCALDAMENTO
CIVILE - ZOLFO 0,3%)
Per consegne fino a kg. 2000 kg 1.420
Per consegne fino a kg. 5000 kg 1,410
Per consegne fino a kg. 10000 kg 1,400
Per consegne fino a kg. 20000 kg 1,390
Per consegne oltre kg. 20000 kg 1,385
Andamento del mercato: Prezzi del 15/09/2023
GASOLIO PER USO RISCALDAMENTO:
Per consegne fino a litri 2000 L. 1,620
Per consegne fino a litri 5000 L. 1,584
Per consegne fino a litri 10000 L. 1,559
Per consegne fino a litri 20000 L. 1,661
Per consegne oltre a litri 20000 L. 1,656
Andamento del mercato: Prezzi del 15/09/2023
CARBURANTI PER USO AGRICOLO
Benzina super senza piombo L. 1,827
Petrolio autotrazione L. 1,865
Gasolio agricolo (agevolato) Per consegne fino a l 1000 L. 1,306
Gasolio agricolo (agevolato) Per consegne fino a l 2000 L. 1,288
Gasolio agricolo (agevolato) Per consegne fino a l 5000 L. 1,268
Gasolio agricolo (agevolato) Per consegne oltre l 5000 L. 1,252
Andamento del mercato: Prezzi del 15/09/2023
G.P.L. SFUSO - USO COMBUSTIBILE
Per consegne di litri 1000 in cisterna di proprietà del
venditore

L. 1,925

GPL vendita al normale metro cubo (1 atmosfera di
pressione, 15º di temperatura) iva esclusa

mc. 7,296

Andamento del mercato: Prezzi del 15/09/2023

‰‰ Langhirano Andrà in
onda domani alle 12.15 su
12Tv Parma il servizio sull’e-
vento che ha acceso i riflet-
tori sulla «Torta delle paste
rosse», che ha visto protago-
nisti due ospiti di eccezione:
lo chef e pasticcere Fabio
Romani del ristorante «Ro-
mani» di Vicomero Parma e
il pasticcere Alessandro Bat-
tistini, della pasticceria Bat-
tistini di Parma.

Nelle immagini riprese da
Pietro Volpi il racconto del-
l’evento «Torta delle paste
rosse con rivisitazione», or-
ganizzato, nella cornice del
Festival del Prosciutto di
Parma, da Pro loco di Lan-
ghirano, associazione La
strada del Prosciutto e dei
Vini e Comune di Langhira-
no.

Un evento che ha riscosso
molto successo, in termini di
partecipazione e gradimen-
to, che ha visto i due pastic-
ceri proporre la torta in abbi-
namento con uno zabaglio-

‰‰ Langhirano Dai corsi
di inglese, tedesco e spagno-
lo, a quelli di erboristeria e
informatica, e ancora me-
mory training, cantoterapia,
arte ed enogastronomia.

Sono tanti i corsi proposti
per l’anno accademico
2023/2024 dell’Università
popolare a Langhirano, or-
ganizzati dall’Università po-
polare di Parma in collabo-
razione con il Comune di
Langhirano. Le iscrizioni so-
no aperte da lunedì, mentre
l’inizio delle lezioni è fissato
per il 6 novembre. Le iscri-
zioni vengono accettate in
ordine di arrivo, fino all’e-
saurimento dei posti dispo-
nibili.

L’adesione all’Università
Popolare è subordinata al
pagamento della piccola
quota sociale annua che può
essere effettuata contestual-
mente all’iscrizione al corso.
Le iscrizioni possono essere
effettuate online, scaricando
il modulo attraverso il sito
www.universitapopola-
re.pr.it, oppure inviando
una mail a c.balestrieri@co-
mune.langhirano.pr.it. Il pa-
gamento delle lezioni sarà
da effettuarsi tramite bonifi-
co bancario solo dopo con-
ferma della partenza effetti-
va del corso. Per informazio-
ni sul programma completo
delle lezioni: Centro Cultu-
rale di Langhirano tel.
0521.351358, mail c.bale-
strieri@comune.langhira-
no.pr.it.

r. c .
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Langhirano
Università
popolare:
via ai corsi

ne, rendendo il dolce più ac-
cattivante, sia dal punto di
vista olfattivo che dal punto
di vista estetico. Condotto da
Valentina Vincetti, lo show
cooking ha visto la partecipa-
zione degli operatori del ter-
ritorio, protagonisti del con-
corso dell’anno precedente,
e di numerosi ospiti che han-
no assaggiato e gustato il dol-
ce, apprezzando l’abbina -
mento che ha conferito un
tocco di delicatezza e di equi-
librio tra una torta molto cor-
posa e la fluidità della crema
delicata e spumosa.

La sommelier dell’Ais di
Parma Antonella Pizzi ha
quindi abbinato a un Passito
e una Malvasia della Cantina
Lamoretti di Casatico. L’e-
vento è solo l’ultimo delle
iniziative che Pro loco, insie-
me ad associazione La stra-
da del Prosciutto e dei Vini e
Comune hanno promosso
per valorizzare una speciali-
tà tipica di Langhirano, ope-
rando per qualificarlo come

in breve

Lesignano
Manutenzione
speciale
per le strade
‰‰ È stato completato nei
giorni scorsi un nuovo in-
tervento in zona pedemon-
tana ad opera della Boni-
fica Parmense. Uomini e
mezzi dell’ente sono stati
impegnati nei lavori di ma-
nutenzione e messa in si-
curezza della strada di bo-
nifica Fienile - Bora - Ciola,
nel Comune di Lesignano
Bagni. I lavori, finanziati
dalla Bonifica Parmense
per 35mila euro, hanno vi-
sto eseguire la manutenzio-
ne del piano stradale con la
relativa asfaltatura, inter-
vento che è stato comple-
tato dalla sistemazione del-
le banchine a lato della car-
re g g i a t a .

Langhirano
L'antica fontana
di Antesica
e della maestà
‰‰ Domani verrà inaugurata
l’antica fontana di Antesica
e della maestà dedicata alla
Madonna dei Quercioli, re-
centemente restaurata dal
Cai Sezione di Parma, con
il sostegno di Iren – comi-
tato territoriale di Parma.
Alle 9.30 verrà celebrata la
messa. A seguire, alle 10.15
la benedizione della fonta-
na e un piccolo aperitivo
offerto dalla comunità di
Antesica.

Per i piccoli
Torrechiara,
ecco i «Libri
con le ruote»

‰‰ «Libri con le ruote» arriva
a Torrechiara. Dopo i primi
due appuntamenti a Lan-
ghirano e Pilastro, la biblio-
teca viaggiante, progetto di
ParmaKids realizzato grazie
al contributo di Fondazione
Cariparma, nell’ambito del
Bando Leggere Crea Indi-
pendenza, e in collabora-
zione con il Comune e la
Biblioteca di Langhirano,
giunge questo pomeriggio
alle 15.30 nella suggestiva
cornice del Bosco delle Fa-
te (parco giochi ai piedi del
Castello) in collaborazione
con la Scienzateca delle
Donne di Torrechiara. Sa-
ranno infatti le volontarie a
leggere i libri della biblio-
teca della Scienzateca di
Torrechiara. Si consiglia di
portare un telo per stare più
comodi sul prato. L’incon-
tro è gratuito. In caso di
maltempo si terrà al Centro
culturale di Torrechiara.
Un'iniziativa che ha cataliz-
zato l'attenzione di tante
persone, di tutte le età, e
che ha suscitato vivo e au-
tentico interesse. Un vero e
proprio successo che di-
mostra la necessità di for-
nire offerte culturali.

Langhirano Appendice del Prosciutto Festival

«Torta delle paste rosse»,
lo show su 12Tv Parma

prodotto di Denominazione
comunale. La torta è nata
negli anni 1940 in un piccolo
forno-laboratorio dalle ma-
ni esperte di Domenico Fer-
rari e di sua moglie Linda, ti-
tolari del «Bar Tanara».

Nel tempo si è persa la ri-
cetta originale e molti lan-
ghiranesi hanno custodito
scrupolosamente la loro ver-
sione, ritenendola quella
originale tramandatagli se-
gretamente da un proprio
familiare. Una diatriba rac-
colta dalla Pro loco che ha
portato «alla ribalta» questa
specialità come testimo-
nianza preziosa delle tradi-
zioni culinarie locali e, per
incentivarne la produzione
da parte delle realtà com-
merciali del paese, ha orga-
nizzato concorsi prima fra le
massaie e, in seguito, fra ri-
storanti e gastronomi. Il ser-
vizio andrà in onda in replica
anche alle 18.55 e alle 22.05.

Maria Chiara Pezzani
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Montali
Gazzetta di Parma 30/9/2023


